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Une de nos nouvelles collections pour I'année 2024, les glaces artisanales sans sucre ajouté, est confectionnée dans nos
ateliers de la Drome provencgale par Johan Mariman, également connu sous le nom de Maestro del Gelato. Diplomé de I'école de
Bologne en 2011, Johan élabore des recettes de glaces qui sont & la fois saines et gourmandes. La particularité de cette gamme
réside dans sa faible teneur en matiéres grasses et I'absence totale de sucre ajouté ainsi que d'élucolorants chimiques. Nous
préservons uniquement le sucre naturel des ingrédients pour garantir une expérience gustative authentique. Notre processus de
sélection rigoureux et méticuleux vise a vous offrir le meilleur en termes de qualité.

Pour votre plus grand plaisir, nous vous proposons ces parfums en pot de 120ml, 450ml, en bac de 750ml, 2,5L et 5L.

Ingrédients: eau, LAIT entier en poudre, cacao en poudre, margarine, Edulcorant (isomalt, sorbitol, glycosides de steviol), pate
de cacao, sucre, beurre de cacao, fibres alimentaires, aromes naturel de vanille, dextrine de malt, protéines de pomme de terre,
émulsifiant (mono et diglycérides d'acides gras), Emulsifiant (E472e), Epaississant (gomme de guar, alginate de sodium),
Stabilizer (jomme xanthane, gomme tara, sirop de sorbitol), ardmes naturels.

IApports Nutritionnels (100g)
Calories 133 keal
556 kJoule
Full Graisse 6,1g
Gras Saturé 3,99
Glucides 16 g
Glucide de Sucre 4,09
Fibre 7,34
Protéines 3,249
Sodium 0,08 g
iAlcool 0,0g

Dréme Saveurs

Adresse : 400 chemin des chévres, 26780 MALATAVERNE, France
Volume/Poids : 120ml/75gr - 450ml/265gr

Fabriqué dans un atelier qui utilise : lait, ceufs, gluten, fruit a coques

Fournis avec une cuillére en bois dans le couvercle du pot 120ml.

Conseils d’utilisation : & conserver au congélateur a une température inférieur ou égale & -18°C. Dégustez la juste aprés sa
sortie.

GLACES
IISHALLES
DL FRANEE

‘CHARTE BuALITE

[ 2021

Nos labels :

C/N/GFF

GLACES pe PROVENCE

+ FABRICATION ARTISANALE -

SANS

AJOUTE

Dréme Saveurs

400 Chemin des chévres
26780 MALATAVERNE
FRANCE

Volume : 450mi
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Sans sucre ajout Bas reconpeler

Créées par notre Maestro del| Gelato,nos
2Iucs et sorbets sont essentiellement

Jaborés a partir de prodults locaux.
Dréme Saveurs, par la noblesse de ses
produits, vous promet des sensations
uniques,
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